ity potravin

gastronomii.

Potravinarska meérici technika od firmy Testo




Méf¥ici technika testo pro oblast potravinarstvi

Bezpecnost potravin a

Potraviny jsou zboZi zalozené na divére. Jeho kvalita Koncepce HACCP zahrnuje téchto 7 bodu:
a bezpecénost je hosty a zadkazniky prfedpokladana za . stanoveni zavaznych nebezpedi (Hazard Analysis)
samozfejmou. To stavi gastronomy pfed nesmirnou vyzvu: . uréeni kritickych kontrolnich bod0 (Critical Control Points)
musi dodrzovat ¢etné hrani¢ni hodnoty a normy a sou¢asné . stanoveni hrani¢nich hodnot (pouze pro Critical Control Points)
zvladat svoje provozni postupy hospodarné. V této . uréeni a provedeni efektivniho sledovani
souvislosti nalezi koncepci HACCP mimoradny vyznam. . ur€eni napravnych opatreni

. vytvofeni dokumentl a zaznami (dokumentace)

N o O WON =

Co je HACCP?

Zkratka HACCP znamena Hazard Analysis and Critical (povinnost vlastni kontroly)

. stanoveni pravidelnych zplsobd verifikace

Control Points, tj. analyza nebezpeci a kritické kontrolni
body. Koncepce HACCP je dopliikem k opatfenim zakladni Co jsou kritické kontrolni body/CCPs?

hygieny a jejim cilem je minimalizovat riziko onemocnéni Kritické kontrolni nebo Ffidici body (CCPs) jsou body,
z potravin. Stavi na Codex Alimentarius a pfiznava vlastni u nichz, pokud nebudou spinény, s velkou
kontrole centralni pozici. pravdépodobnosti nastane pro Vase hosty zavazné

zdravotni nebezpeci. Jsou to napf. stupné zahfivani,
dostatec¢né chlazeni a monitorovani cizich téles.



Cilené pouziti méfici techniky Vam pom0ze zajistit

bezvadnou kvalitu potravin pfi zohlednéni pfedpisti HACCP.

Automatizované sledovani klima tak napfiklad snizuje
manualni naro¢nost a zvysuje bezpecnost diky rozmanitym
funkcim alarmu. Kombinovany teplomér se pfi pfijmu zbozi

projevuje jako uzite€ny pomocnik ve smyslu Uspory ¢asu.

Be sure.

pro HACCP.

Rychlou orientaci v rliznych metodach méreni a ve vhod-
nych pfistrojich Vam zprostredkuje tato infografika. Dosta-
nete se tak s nepatrnym vynalozenim ¢asu k perfektnimu
méficimu pfistroji, ktery bude vyhovovat pozadavkdm
Vaseho provozu.

testo Saveris 2

testo Saveris 2-T1
testo Saveris 2-T2
testo Saveris 2-T3

Méfeni,
ukladani a
vyhodnocovani
teploty v
realném case
(online)
(Systém
monitorovani
dat)

Namatkova
méreni
(Ruéni méfici
pristroje)

Jakou metodu
chcete pouzit?

stacionarni testo 175 T1
e e zéznamniky testo 175 T2
L]
[ ]
L[]
L]
: . bilni
mobilni
L]
. ¢ zéznamniky testo 174 T
:
L]
L]
[ ]
L]
: Méreni teploty, ukladani
5 0 d a vyhodnocovani

(pozdéji)
(Zaznamniky)

Dulezité:

v potravinarské oblasti by mély mit
pristroje certifikat HACCP. Teploméry
musi odpovidat normé EN 13485.

Pro zdznamniky teploty plati norma EN 12830.

L4 ° ° °
L[]
. N7 e
L]
A Infra Kombinované Méreni
° méreni méreni teploty jadra
L ]
Méreni o
testo 270 fritovaciho o o testo 103
oleje testo 826-T2 testo 104 IR testo 106
testo 108
Preprava @ Prijem zbozi @ Sklad Priprava % Vydej jidel



Méf¥ici technika testo pro oblast potravinarstvi

vyhovuje mné?

Namatkova kontrola pomoci pfenosného méficiho pfistroje e Méfite potraviny s rlznou konzistenci (napf. zmrazené
hraje roli pfedevsim v pfijmu zbozi a pfi ptipravé pokrmd. zbozi, maso, syry, tekutiny)? Tehdy se Vam vyplati
Jestlize hledate prenosny méfici pfistroj pro namatkoveé teplomér s vyménnymi sondami.

kontroly, méli byste brat v Gvahu nasledujici otazky:
e Mlzete do zboZzi pichnout nebo musi probihat méfeni V8echny dulezité faktory jsme pro Vas shrnuli do grafu.
nedestruktivné? Méfeni vpichem zméfi teplotu jadra
a je proto presnéjsi - ale poskodi se kvili tomu obal.
e Hodné se s teplomérem v kapse pohybujete?
Potom se vyklapéci teplomér postara o to,
abyste se méfici Spickou neporanili.

testo 826-T2

Chtél bych vyklapéci

o o teplomér, ktery se hodi, testo 104 IR
do kazdé kapsy.

® @ & & 0 0 0 o o 0 0o 0o 0 o o
bych mérit :
nedestruktivné, °
ale abych v © 0606 0006060600060 06000 0 0 0 .
pripadé potreby . . Chtél bych méfFit
mohl ° e o o nedestruktivné

zkontrolovat

bezkontaktné).
teplotu jadra. ( )

Chtél bych Jak chcete s Vasim
méFit pomoci

vpichu do teplomérem mérit?
produktu
a kontrolovat

teplotu jadra.

Chtél bych vyklapéci = e
v " . VZdy stejné
Lep:(omer, ktery se vejde testo 103 N _ chtsl bych testo 106
RaRSYE 0 pevnou sondu.
L]
L]
L]
Kontaktni °
L]
. Nedpotiebuji L . Pokazdé jiné
A M
50000000 vyklapevcl mgg'}:ﬂf' ° o o o o EENCNIINIYe testo 108
teplomér. : vyménné sondy.




Precizni zjistovani teploty jadra
s vpichovacimi teplomeéry.

Vpichovaci teploméry jsou nepostradatelné pro presné

méreni teploty jadra u potravin. Méreni teploty jadra neni

dilezité jenom pfi pfijmu zbozi. V koncepci HACCP

je kritickym kontrolnim bodem také dostatecné prohrati

pokrm0 v procesu pfipravy a ten musi byt prabézné

kontrolovan a dokumentovan.

WAy 4 OO g

&
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e

FQOD SAFETY:

Porovnani pFistroja

testo 103

Be sure.

Vpichovaci sonda je bud pevné zabudovana v pfistroji

nebo ji Ize u ménicich se typd méfeni také externé pfipojit.

Dokonce se tak podafi provést snadno méreni ve zmraze-

ném zboZzi.

testo 106

testo 108

Vseobecna data

Kratky popis

Vyklapéci teplomér,
délka 11 cm, maly, prakticky,
pfiruéni, tfida kryti IP55,

Potravinarsky teplomér pro
méreni teploty jadra, v€. ochranné
krytky sondy, baterii a vystupniho

Vodotésny teplomér (typ T a K),
v¢. termoclankové sodny typu T,
Softcase a vystupniho protokolu

ve. baterif protokolu z vyroby z vyroby
Objednaci ¢islo 0560 0103 0560 1063 0563 1080
Doporucena prodejni cena 1.250,- K¢ 1.220,- K¢ 2.460,- K¢

Procesni kroky

©

©

©

Technicka data

Méreni béhem sekundy

Vyménna sonda a8 a8

Dobre ¢itelny displej

Ochrana proti stfikajici vodé

Vyklapéci vpichovaci sonda a8 a8

Auto-Hold a (-]

Mérené veli€iny °C, °F °C °C, °F

Mé¥ici rozsah -30 ... +220 °C -50 ... +275 °C -50 ... +300 °C

Presnost +0,5 °C (-30 ... +99,9 °C) +0,5 °C (-30 ... +99,9 °C) +0,5 °C (-30 ... +99,9 °C)

Rozliseni 0,1°C 0,1°C 0,1°C

Rozméry 189 x 35 x 19 mm 220 x 35 x 20 mm 140 x 60 x 24,5 mm
(vyklopena sonda) (bez sondy)

Hmotnost 49¢ 80g 150 g bez Top-Safe Case

Zivotnost baterii 300 hod. (typicky pfi 25 °C) 350 hod. 2500 hod. (typicky pfi 23 °C)

Trida kryti IP 55 IP 67 IP 67

@ Prijem zbozi

Priprava



Meérici technika testo pro oblast potravinarstvi

Bezdotykove a nedestruktivni méreni
s infracervenymi a kombinovanymi

teplomeéry.

V pfijmu zbozi se zvlasté ¢asto pouziva bezdotykové
infraCervené méreni, protoze poskytuje rychlé vysledky, aniz
by byl produkt, pfipadné obal, poskozen. Pamatujte

si vSak: infracervenym teplomérem se méfi pouze povrchova
teplota. Pro zjisténi teploty jadra u potravin je nezbytné

méfeni pomoci vpichu.

Dl
EeATIFICATION ORpNS

Porovnani pfistroja

V4

Z tohoto ddvodu je pouziti kombinovaného pfistroje,

jako je testo 104-IR zvlasté praktické a Setfi ¢as, protoze

mate obé& metody mérfeni - pfesné méfeni vpichem a rychlé

v kazdé kapse.

testo 104 IR

infracervené mérfeni - v jednom pfistroji. Tento pfistroj
je navic velmi prakticky a da se bezpetné schovat

testo 826 T-2

VSeobecna data

Kratky popis

Infraerveny/vpichovaci teplomér,
vodotésny, vyklapéci, v¢. baterii
a vystupniho protokolu z vyroby

Infracerveny teplomér s 1-bodovym
laserovym znacenim mista méreni,
funkce alarmu, v¢. TopSafe a drzaku
na zed'/ na opasek

Objednaci ¢islo

0560 1040

0563 8282

Doporucena prodejni cena

3.010,- K&

2.460,- K&

Procesni kroky

©0O

©

Technicka data

Bezdotykové méreni povrchové teploty

Moznost méreni vpichem

Funkce Hold a zobrazeni hodnot min. / max.

Dvé nastavitelné hraniéni hodnoty pro alarm

Nastavitelny emisni faktor

SHL RS ES

(SIS RSN | RS

Oznaceni mista méreni

2-bodovy laser

1-bodovy laser

Mérené veliciny °C, °F, °R °C

Méfici rozsah (NTC, IR) -50 ... +250 °C / -30 ... +250 °C -50 ... +300 °C
Presnost (NTC, IR) +0,5 °C (-30,0 ... +99,9 °C) +1,5 °C (-20 ... +100 °C)
Rozligeni (NTC, IR) 0,1°C 0,1°C

Optika 10:1 + 6:1

Bodovy laser 2-bodovy laser 1-bodovy laser
Spektralni rozsah 8..14um 8..14 um

Emisni faktor

0,1 ... 1,0 nastavitelny

0,1 ... 1,0 nastavitelny

Rozmér

281 x 48 x 21 mm (vyklopena sonda)

148 x 35 x 20 mm

Hmotnost

197 g (v€. baterie)

80 g (v€. baterie)

Zivotnost baterie

10 hod. (pfi +25 °C)

100 hod.

Trida kryti IP

IP 65

IP 67 s TopSafe

@ Pfijem zbozi

% Vydej jidel



Be sure.

s testerem fritovaciho oleje .

CEATIFICATION

Testovano a
doporuc¢eno

PFiprava

Kvalita fritovaciho oleje ve fritéze ma pfimy vliv na spoustu
faktor(: je-li opotfebovany, negativné ovliviiuje chut

a stravitelnost fritovanych pokrma. Pfili§ brzka vyména
fritovaciho oleje ma naproti tomu za pfi¢inu vysSi naklady.
Jak se da zajistit kvalita fritovaciho oleje - a dokonce pfitom

usetfit olej?

Ryby/maso Brambory
Fritovaci hodiny/rok 1500 hod. 1500 hod.
Fritovaci olej/rok 1125 kg 900 kg
Uspora/rok 225 kg 180 kg
Uspora 10.700,- Ké 8.570,- Ké
Potfeba fritovaciho oleje na fritézu: 15 kg
Naklady na fritovaci olej za 1 kg: 48,- K¢

Tester fritovaciho oleje testo 270 nabizi nejkomfortnéjsi
feSeni kontroly opotfebeni fritovaciho oleje. ZpUsob
fungovani je naprosto jednoduchy: senzor pfistroje testo 270
se ponofi do oleje a béhem nékolika sekund zméfi podil
takzvanych ,Total Polar Materials“ (TPM) v oleji. Je-li olej
pfili§ stary, upozorni na zvySenou hodnotu TPM.

Podil TPM Odstupnovani

ve fritovacim oleji starnuti tuku

<1..14% TPM Cerstvy fritovaci tuk

14 ...18 % TPM lehce opotfebeny

18 ...22 % TPM opotrebeny, ale jesté ok

22 ...24 % TPM silné opotfebeny, vyména tuku
>24 % TPM pouzity fritovaci olej




Méf¥ici technika testo pro oblast potravinarstvi

me praci

Zaznamniky dat se pouzivaji vSude tam, kde se mérené
hodnoty pravidelné snimaji nebo maji byt po delSi casové
obdobi zaznamenavany. V chladicich prostorech a skladech
zajistuji zaznamniky dat dodrzovani predepsané teploty.
Podle provedeni ukladaji az jeden milién namérenych
hodnot, které je mozno vy¢ist pres pocita¢. Pro pouziti

v oblasti potravinarstvi je rozhodujici robustni zpracovani

s ochranou proti stfikajici vodé, aby nemusel byt zaznamnik
pred uklidem prostoru demontovan.

Pripojitelné

testo Saveris 2 T2 "
externii sondy

testo Saveris 2 T1 Interni sonda

Méreni
teploty,
ukladani
a (pozdéjsi)
vyhodnoceni

zaznamniku
dat)

Stacionarni
zaznamniky

Kratkodobé ukladani dat
a Casté vycitani. Idealni
také pro sledovani béhem
prepravy.

Mobilni

zaznamniky
dat

pomuze nejlépe?

monitorovani dat. Ten se vyplati pfedevsim tehdy, kdyz ma
byt sledovano vice prostorli nebo chladicich jednotek - svou
funkci alarmu se postara o rozhoduijici plus pro bezpecnost.

Jaky typ zaznamniku se hodi pro Vase pozadavky, Vam ukaze
pfehledovy graf. Detailni informace k rliznym zaznamnikim
ziskate na nasledujicich stranach.

Sledovani v redlném
¢ase pomoci online

monitorovaciho systému
a pristup k namérenym
hodnotam odkudkoliv.

Jak chcete sva mérena
data snimat?

Zaznamenavani dat po delsi
¢asové obdobi, ukladani
dat a méné casté vycitani

Interni sonda

Pripojitelné

externi sondy

testo 174 T




Be sure.

Kontinualni méreni teploty
pomoci zaznamniku dat.

Zaznamniky dat, které sleduji klimatické podminky Podle Vasi potfeby mUzZete volit mezi zaznamniky dat

v chladicich a skladovacich prostorech, jsou ¢asto kompaktni tfidy a prémiové tfidy. Ty prvni se hodi pfedevsim
instalovany napevno. Zpravidla zUstavaji na svém misté pro flexibilni méfeni a Casté vycitani, zatim co modely
po dobu jednoho az dvou let. Vedle robustniho pouzdra, prémium zaznamenavaji a ukladaji mérené hodnoty

které snese i €isténi proudem vody, zalezi predevsim az po dobu tfi let.

na dlouhé Zivotnosti baterie a na velké kapacité paméti

pro naméfena data.

Porovnani pFistroja

testo 174 T

testo 175 T1

testo 175 T2

VSeobecna data

Kratky popis

1-kanalovy mini-zdznamnik dat,
v€. nasténného drzaku,
baterii (2 x CR 2032 Lithium)
a vystupniho protokolu z vyroby

1-kanalovy zaznamnik teploty
s internim senzorem (NTC),

v¢. nasténného drzaku, zamku,

baterii a vystupniho protokolu

2-kandlovy zaznamnik teploty
s internim a externim konektorem
pro senzory (NTC),
v€. nasténného drzaku, zamku,

z vyroby baterii a vystupniho protokolu
z vyroby
Objednaci ¢islo 0572 1560 0572 1751 0572 1752
Doporucena prodejni cena 1.360,- K¢ 3.280,- K¢ 4.110,- K&

Procesni kroky

Q0

©

o

Technicka data

Dobte gitelny displej

Dlouha Zivotnost baterif a

Velka pamét a

Mobilni vy&itani/tisk na misté méreni a

Kanaly 1 x interni 1 X interni 1 x interni, 1 x externi
Méfici rozsah -30 ... + 70 °C -35 ... +55 °C -35 ... +55 °C int.

-40 ... +120 °C ext.

Presnost 10,5 °C (-30 ... +70 °C) 10,5 °C (-35 ... +55 °C) +0,5 °C (-35 ... +55 °C) int.
+0,3 °C (-40 ... +120 °C) ext.

Rozliseni 0,1°C 0,1°C 0,1°C

Interval méfeni 1 min. - 24 hod. 10 s - 24 hod. 10 s - 24 hod.

Kapacita paméti 16.000 naméfenych hodnot 1 mil. namérenych hodnot 1 mil. namérenych hodnot

Rozhrani USB Hub Mini-USB, SD karta Mini-USB, SD karta

Rozmér 60 x 38 x 18,5 mm 89 x 53 x 27 mm 89 x 53 x 27 mm

Hmotnost 359 130 g 130 g

Zivotnost baterif 500 dni 3 roky 3 roky

(interval méfeni 15 min., +25 °C)

Trida kryti IP 65 IP 65 IP 65

9 Preprava

Sklad



Meérici technika testo pro oblast potravinarstvi

Nonstop vice bezpecnosti

Se systémem radiovych zaznamnikl dat testo Saveris 2
automaticky sledujete teplotu ve skladu, v pultech

se zbozim a v chladicich zafizenich - a dojde-li k problému,
je Vam vyslan alarm.

Prenos dat pres WiFi.
V8echna namérena data kdykoliv k dispozici, ‘ ‘

na jakémkoliv misté, na jakémkoliv pristroji.
Vyslani alarmu pfi prekroceni hrani¢ni hodnoty.

S aplikaci testo Saveris 2 App pro zjednodusenou
konfiguraci a analyzu dosahu WiFi.

Bezplatné ulozisté dat online (Testo-Cloud).

é é Ukladani dat
‘6 ‘b —> v databazi Glozi&té Cloud

Jak systém funguje? Jeden nebo vice radiovych
zdznamnikU dat (které si mdzete libovolné zkombinovat
dohromady) automaticky zjistuji mérena data a prenaseji
je pomoci WiFi do online datové paméti, do ulozisté Testo-
Cloud. Tam se data nejenom bezpec¢né ukladaji, ale také
automaticky dokumentuji; odpada tim otravné manualini
vycCitani. Kromé toho se klimatické podminky nejenom
zaznamenavaji jako u zaznamnik( dat, ale jsou také
sledovany. Pfes pfistup do Cloud mate kdykoliv prehled

o Vasich mérenych hodnotach na chytrém telefonu, tabletu
nebo pocitaci a je-li dosazeno kritickych hodnot, je Vam
vyslan alarm. Kdykoliv a na jakémkoliv misté.

10



Be sure.

Najdéte si vhodny
radiovy zaznamnik dat testo Saveris 2.

Systém WiFi zaznamnikl dat testo Saveris 2, ktery a vlhkosti a jesté SirSiho portfolia sond. Radiové zaznamniky
si mGzete flexibilné podle svych potfeb zkombinovat dat maji bud’ integrované senzory pro méreni teploty, nebo
a naprosto jednodus$e integrovat do Vasi existujici sité. se k nim daji pfipojit rizné externi sondy.

K tomu si miZete vybrat z fady zaznamnikd teploty

Porovnani pFistrojua testo Saveris 2-T1 testo Saveris 2-T2 testo Saveris 2-T3

VSeobecna data

Kratky popis Radiovy zaznamnik dat (WiFi) Radiovy zaznamnik dat (WiFi) Radiovy zaznamnik dat (WiFi)
s displejem a internim teplotnim s displejem pro méreni teploty, s displejem pro méreni teploty,
senzorem NTC, v¢€. USB kabelu, dva konektory pro externi teplotni  dva konektory pro externi teplotni
nasténného drzaku, baterii a sondu NTC nebo dveini kontakty,  termoclankové sondy (typu K, T,
vystupniho protokolu z vyroby vé. USB kabelu, nasténného J), v€. USB kabelu, nasténného
drzéku, baterii a vystupniho drzéku, baterii a vystupniho
protokolu z vyroby protokolu z vyroby
Objednaci ¢islo 0572 2031 0572 2032 0572 2033
Doporucena prodejni cena 3.310,- K& 4.140,- K& 5.520,- K¢

Procesni kroky @ @ e

Technicka data

Prenos dat pres WiFi

Moznost kdykoliv vyvolat

a vyhodnocovat teplotni data

Vyslani alarmu e-mailem

nebo SMS (volitelné)

MozZnost pFipojeni externich sond a8

Bezplatné online ulozisté dat

(Testo-Cloud)

Kanaly 1 x NTC interni 2 x NTC nebo dverni kontakt 2 x termoclanek

externi typ K/ J /T externi

Mérené veli¢iny °C °C °C

Méf¥ici rozsah -30 ... +50 °C -50 ... +150 °C K: -195 ... +1350 °C
J:-100 ... +750 °C
T: -200 ... +400 °C

Presnost +0.5 °C +0.3 °C +(0.5 + 0.5 % z nam.hodn.)°C

Rozliseni 0.1°C 0.1°C 0.1°C

Interval méfeni zavisi na licenci Cloud / Basic: 15 min. ... 24 hod. / Advanced: 1 min. ... 24 hod.

Interval pfenosu 1 min. ... 24 hod. (pfednastaveno 15 minut)

Zivotnost baterii 24 mésicl

Trida kryti IP IP 65 IP 65 IP 54

9 Preprava IE=| Sklad
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Prehled

udaju pro objednani.

Be sure.

Popis pfistroje Obj.¢.. Ké Popis pfistroje Obj.¢. Ké
testo 103 0560 0103 1.250,- testo 174 T 0572 1560 1.360,-
Vpichovaci teplomér Mini-zaznamnik teploty
testo 106 0560 1063 1.220,- testo 175 T1 0572 1751 3.280,-
Potravinarsky teplomér Zaznamnik teploty
testo 108 0563 1080 2.460,- testo 175 T2 0572 1752 4.110,-
Teplomér Zaznamnik teploty
testo 104-IR 0560 1040 3.010,- testo Saveris 2-T1 0572 2031 3.310,-
Vpichovaci - infracerveny teplomér Radiovy zdznamnik dat s displejem
a integrovanou teplotni NTC sondou
testo 826-T2 0563 8282 2.460,-
Infragerveny teplomér testo Saveris 2-T2 0572 2032 4.140,-
Réadiovy zdznamnik dat s displejem
testo 270 0563 2750 11.480,- a 2 konektory pro teplotni sondy NTC
Tester fritovaciho oleje
testo Saveris 2-T3 0572 2033 5.520,-
Réadiovy zdznamnik dat s displejem
a 2 konektory pro termoclankové
teplotni sondy
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V8echny ceny jsou uvedeny bez 21 % DPH a jsou platné pro rok 2018.

2980 XXX4/cz/06/2018




