Jak zajistit kvalitu potravin a dodrzet tak

Qoiadavky smeérnic HACCP
Zadny problém s

Prijem zbozi Skladovani
Zajisténi kvality Uspora éasu a nakladu:

pfi dodavce zbozi: . o
Se systémy pro méreni

a monitoring dat, zaznamniky
a infraCervenymi teploméry
spolehlivé zajistite monitoring
a kontrolu teploty a vihkosti.

Snadno ovladatelné infracervené
a vpichové teploméry méfi teplotu
presné a spolehlivé.

?

PFiprava pokrmu

Kontrola teploty jadra
a kvality fritovaciho oleje:

S robustnimi a intuitivné
ovladatelnymi vpichovymi teploméry
a s unikatnim testerem

fritovaciho oleje.

Be sure.

Vydej pokrmut
Servirovat bezchybnou kvalitu:
Posledni kontrola neni zadnym
problémem s nasimi vpichovymi
teploméry a dalSimi

méricimi pfistroji.




